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Optimierungspotenziale im

Sudhaus

Nachhaltigkeit beginnt mit dem Schutz des Bestands. Nach diesem

Leitsatz fiihrt die banke GmbH seit 2006 Modernisierungen in Brau-

ereien zur Einsparung von Energie und Rohstoffen durch. Maximale

Einsparungen mit geringem Aufwand ist hierbei die Devise.

Die Kosten fiir Energie und Malz sind
formlich explodiert. Mit neuen Konzep-
ten werden die Potenziale zur Einsparung
nachfolgend aufgezeigt.

Einmaischen und Maischen

1 bis 1,5 % an Malz lassen sich in diesen
Prozessen einsparen. Meist reicht die
Nachriistung eines Vormaischers aus, um
dieses Potential zu heben.

Durch Inhomogenititen beim Einmai-
schen, also nicht vollstdndige Benetzung
aller Malzpartikel mit Wasser, kommt es
zu einer Verschlechterung der Sudhaus-
aubeuten. Besonders deutlich ist das bei
Einmaischtemperaturen von iiber 60 °C
und Infusionsmaischverfahren. Hier sind
die grofiten Einsparungen an Malz zu er-
warten, im Durchschnitt liegen sie bei 1 %,
Reduzierungen bis 1,8 % wurden schon
erreicht.

Oft wird versucht unzureichendes Mi-
schen beim Einmaischen durch intensives
Riihren zu kompensieren. Das hat gravie-
rende Nachteile:

Das Lauterverhalten verschlechtert sich
deutlich, bei 12 °Plato in der Regel um 5
Minuten, bei sehr hohen Stammwiirzen
wurden auch schon tiber 30 Minuten ge-
messen. Die Spelzen sind gleich nach dem
Einmaischen noch sehr fragil und somit
erhoht sich durch das intensive Riihren
der Feinanteil im Treberkuchen, was zu
hoheren Differenzdriicken fiithrt. Wird im
Vormaischer bereits ideal durchmischt,
kann das Rihren mit minimalem Scher-
krafteintrag erfolgen und somit die Lau-
tergeschwindigkeit erhoht werden.
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Der zweite Nachteil ist der Bedarf an elek-
trischer Energie fiir das Rithren. Durch ho-
mogenes Einmaischen und Optimierung
des Rithrwerks sind hier bis zu 60 % Ein-
sparung an elektrischer Energie moglich.

Potenziale beim Wiirzekochen

In jlingster Zeit hat die banke GmbH die
bisherigen Technologien zur Wiirzeko-
chung griindlich optimiert, um beste
Wiirzequalitit bei sehr geringen Gesamt-
verdampfungsziffern von 1-3,5 % zu
erzielen. Das betrifft sowohl die Innenko-
cher- als auch die Auflenkochersysteme.
Ein neuartiges Innenkocherkonzept wur-
de bei der Brauerei Wolferstetter in Vils-
hofen im vergangenen Jahr installiert. Das
Hauptziel eine hohere Wiirzequalitat im
Hinblick auf Schaumstabilitdit und Halt-
barkeit wurde bei Verdampfungsziffern
von 3,5 % erreicht, aus technologischer
Sicht mit der Moglichkeit die Gesamtver-
dampfung noch weiter zu senken.

Das Auflenkocherkonzept wurde grund-
legend neu durchdacht: Die erforderli-
che Leistung fiir den Kochbetrieb wurde
auf 25-35 % der bisherigen Systeme

reduziert. In Verbindung mit einer War-
meriickgewinnung zur Wiirzeaufheizung
ermoglicht das deutlich kleinere Anlagen
zur Erzeugung von Heizenergie. Die War-
metauscher wurden so optimiert, dass
eine Beheizung mit 109 °C HeifSwasser
moglich ist, was den Einsatz von kosten-
glinstigen TUV-zulassungsfreien alter-
nativen Heizanlagen mit Hackschnitzeln
oder Holzpellets ermoglicht. Mit dem
neuen Aufdenkocherkonzept werden bes-
te Wirzequalititen bei Verdampfungs-
ziffern von nur 2 % Gesamtverdampfung
erreicht. Erste Anlagen mit dieser Techno-
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logie sind erfolgreich in
Betrieb.

In Verbindung mit Wiir-
zestrippung lassen sich
Verdampfungsziffern
von 1 % erreichen. Auch
hierfiir liegen technolo-
gische Daten vor.

Fiir vorhandene Anla-
gen sind einfache Kon-
zepte zur Reduzierung
der  Gesamtverdamp-
fung vorhanden. Manch-
mal konnen signifikante
Verbesserungen mit nur
kleinen, kostengiinsti-
gen Anderungen erzielt
werden. Bei der Opti-
mierung der Wiirzeko-
chung  beriicksichtigt
die banke GmbH stets
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und den Warmebedarf der Brauerei. Auf
dieser Basis entstehen mafdgeschneiderte
Gesamtlosungen.

Neues Energiemanagement

Als Antwort auf die Kostenexplosion fiir
Energie bietet die banke GmbH ein neues
Energiemanagement-System fiir das Sud-
haus unter dem Namen Exergon Brew an.
Dabei wird Energie mit bestem Exergie
Wirkungsgrad zuriick gewonnen. Exer-
gie steht fiir die Wertigkeit der Energie:
Energie auf hoherem Temperaturniveau
ist wertvoller und besser verwendbar als
die gleiche Menge Energie bei niedrige-
rer Temperatur. Mit Exergon Brew sind
spezifische thermische Verbrauchswerte
von unter 4 kWh pro hl erreichbar. Fiir die
meisten Bestandsanlagen sind das signifi-
kante Einsparpotenziale.

Wie funktioniert Exergon Brew?

Der Kern ist die Riickgewinnung der Wiir-
zekiihlenergie mit hochstmdglicher Tem-
peratur durch frisches Brauwasser. Dieses
wird auf 96-97°C erwarmt und geht in
einen Hochtemperatur-Brauwasser-Spei-
cher. Ebenso ist ein 80°C Warmwasser-
speicher vorhanden, der meist schon im
Bestand ist.

Hieraus wird ein Pfaduko gespeist, um
Energie aus der Wiirzekochung zuriick-
zugewinnen und 98 gradiges Heifdwas-
ser zu erzeugen, das ebenfalls in den
Hochtemperatur-Brauwasser-Speicher
geht. Dieses Hochtemperatur-Brauwasser
kann nun im nachsten Sud zum Zubri-

hen fiir die einzelnen Temperaturrasten
verwendet werden. Der Warmeiibergang
beim Zubrithen mit 97 °C Wasser ist effi-
zienter und schonender als die indirekte
Wiarmetragung an einer Heif3fliche mit
deutlich hoheren Temperaturen. Bei Infu-
sionsmaisch-Verfahren und bis 13 °Plato
ist es moglich ohne zusatzliche Primér-
energie auszukommen. Soll liberwiegend
Dekoktion zum Einsatz kommen, kann die
Teilmaische mittels Warmetauscher und
grofitenteils mit riickgewonnener Energie
aufgeheizt werden.

Der Lauterwiirze-Erhitzer ist der zweite
Abnehmer fiir die Energie aus dem Hoch-
temperatur-Brauwasser. Das auf 80 °C ab-
gekiihlte Warmwasser flief3t zuriick in den
Warmwasser-Tank, wo es fir Einmaischen
und Nachgiisse genutzt wird.

Das einfache Konzept des Exergon Brew
ist ideal fiir Nachriistungen geeignet. Fiir
vorhandene Anlagen wird die vorhandene
Infrastruktur vorher analysiert und auf
dieser Basis die passende und wirtschaft-

lichste Losung erarbeitet. Im Fokus ist ne-
ben der Energieoptimierung auch stets die
Produktqualitat.

Vielfiltige Optimierungsmoglich-
keiten

Mit dem breiten Technologieportfolio der
banke GmbH sind Prozessverbesserungen
von der Schrotung bis zur Abfiillung mog-
lich. Seit kurzem werden auch bestehen-
de Kieselgur-Filtersysteme optimiert, um
Vor- und Nachlaufmengen zu reduzieren,
die Filtrationsleistung zu erhéhen und die
Qualitat der Bierfiltration zu verbessern.
Fiir kleine Sudhausanlagen stellt die ban-
ke GmbH auf der Craft Brewers Confe-
rence im Mai ein neuartiges Zwei-Gerate-
Sudhaus-Konzept vor, das mit nur zwei
Gefaflen 6 -7 Sude pro Tag mit 2 % Ge-
samtverdampfung bei besten Ausbeuten
ermdglicht. Das Konzept, von dem bereits
9 Anlagen in Betrieb sind, ist mit Aus-
schlagmengen von 5 bis 60 hl lieferbar.

Das Mitteilungsblatt des Deutschen Braumeister-
und Malzmeister-Bundes wird sehr freundlich durch

einen Forderbeitrag der Firma banke GmbH, Taufkir-
unterstiitzt.
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